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Zapytanie ofertowe w ramach procedury rozeznania rynku

SP Z0Z Szpital Uniwersytecki w Krakowie z siedzibg przy ul. Kopernika 36, 31-501 Krakéw, zaprasza
do sktadania ofert na swiadczenie ustugi cateringowej dla uczestnikéw szkolenia w ramach realizacji
projektu nr POWR.05.01.00-00-0032/17 p.n.: , Profilaktyka choréb naczyn modzgowych szansq na
dtugie Zycie w zdrowiu”, wspodtfinansowanego przez Unie Europejskg ze srodkdéw Europejskiego
Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwéj 2014-2020; V Osi
priorytetowej: Wsparcie dla obszaru zdrowia; Dziatania 5.1: Programy profilaktyczne.

Przedmiot niniejszego zamodwienia wraz z terminem realizacji:

Przedmiotem niniejszego zapytania ofertowego jest ustuga cateringowa podczas szkolen
organizowanych w sali szkoleniowej mieszczacej sie przy ulicy Botanicznej 3, bedacej w strukturze
Szpitalu Uniwersyteckim w Krakowie.

Termin wykonania zamdwienia

04.06.2018,
11.06.2018,
25.06.2018,
27.06.2018,
29.06.2018,

R WNR

Szkolenia w ww. terminach realizowane bedg od godziny 9.00- 17.00
CPV: 55520000-1 (ustugi dostarczania positkéw)

Opis przedmiotu zamowienia

1. Zamdwienie obejmuje przygotowanie, dostarczenie i serwowanie positkdw oraz uprzatniecie
miejsca serwowania positkéw po ich zakonczeniu.

2. Wykonawca zapewni porcjowanie positkbw w miejscu Swiadczenia ustugi i poda je
w porcjach na osobe lub w formie bufetu (konsumpcja na stojgco lub siedzgco).

3. Positki nie mogg by¢ przygotowane z produktéw typu, instant (np. zupy w proszku, sosy
w proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

4. Wykonawca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce swiadczenia ustugi do stanu sprzed
rozpoczecia swiadczenia (w szczegdlnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne materiaty
bedace wtasnoscia wykonawcy, wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi). Do
obowigzkéw wykonawcy nalezy: odbiér pojemnikéw i odpaddéw pokonsumpcyjnych
niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki oraz odpady pokonsumpcyjne bedg zbierane po
zakonczeniu szkolenia.

5. Catering obejmuje — przerwe kawowg dla uczestnikéw szkolenia oraz obiad:

Przerwa kawowa:
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e napoje gorgce: kawa, herbata
e dodatki do napojow gorgcych: mleko do kawy, cytryna krojona w plasterki, cukier,
e woda mineralna gazowana i niegazowana podawana w butelkach (500 ml na osobe),
e kruche ciasteczka,
e Zapewnienie naczyn ceramicznych lub szklanych, sztuécdw, szklanek, filizanek.

Obiad sktadajacy sie z dwdch cieptych dan —

e Jeden rodzaj zupy typu krem
e Drugie danie sktadajgce sie z miesa wraz z suréwka oraz ryzem lub ziemniakami oraz
do wyboru danie bezmiesne (np. pierogi).
6. Liczba oséb (maksymalna) na poszczegdlne spotkania — 15 oséb.

tacznie 75 szt. os6b/serwisow.

Wymagania formalne w stosunku do Wykonawcow:

1. Posiadanie uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien, posiadajg wpis do Ewidencji Dziatalnosci
Gospodarczej lub Krajowego Rejestru Sgdowego;

2. Posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze dysponujg
osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia; znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej
i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamoéwienia;

3. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamdwienia oraz podanie go w sposdb
i przez osoby z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i zywienia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rozwigzania umowy w sytuacji zaprzestania realizacji Projektu,
a co za tym idzie rozwigzania Umowy o dofinansowanie Projektu.

Waluta i warunki dotyczace rozliczen zwigzanych z realizacjg niniejszego zamowienia

Podstawe zaptaty wynagrodzenia bedzie stanowita faktura VAT/rachunek wystawiony przez
Wykonawce za taczny zrealizowany catering w miesigcu czerwiec (w podanych wyzej terminach).
Wynagrodzenie ptatne bedzie w drodze przelewu bankowego na rachunek wskazany przez
Wynajmujgcego, w terminie 60 dni od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury
VAT/rachunku.

W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania przedmiotu zamoéwienia Wykonawca zaptaci
Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10% brutto tgcznej wartosci cateringu we wszystkie dni
szkolenia w miesigcu czerwiec.

Opis sposobu przygotowania oferty

1. Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim oraz powinna zawieraé petng nazwe oraz dane
adresowe Wykonawcy na formularzu ofertowym zgodnie ze wzorem z zatgcznika nr 1.
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2. Oferta powinna by¢ podpisana przez osobe upowazniong do podpisania oferty.
3. Wykonawca ponosi samodzielnie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty,
niezaleznie od wyniku postepowania.

Sposdéb oceny ofert

Ocena zgtoszonych ofert dokonywana jest w oparciu o nadestane formularze ofertowe na postawie
kryterium cena — 100% wagi.

Okreslenie miejsca, sposobu i terminu sktadania ofert

Oferte na wykonanie przedmiotu zamdwienia nalezy dostarczyé w wers;ji elektronicznej w terminie do
25.05.2018 r. do godz. 10:30. na adres e-mail: nowe.projekty@su.krakow.pl

(w tytule prosze wpisa¢: ,Oferta, ustuga cateringowa- Profilaktyka chordb naczyn mézgowych”)

W przypadku, gdy w wyznaczonym terminie nie wptynie zadna oferta Zamawiajgcy uniewazni
prowadzong procedure i przeprowadzi kolejne postepowanie na wytonienie Wykonawcy
przedmiotowego zamowienia.

Informacje o wyborze najkorzystniejszej oferty zamiescimy na stronie internetowej www.su.krakow.pl
w zaktadce zapytania ofertowe.

W przypadku dodatkowych pytan prosimy o kontakt z ponizszymi upowaznionymi osobami:

Karolina Kosibowicz-Adamczuk, tel. 12 424 72 97 e-mail: kkosibowicz@su.krakow.pl

Jacek Hymczak, tel. 12 424 74 36, e-mail: jnymczak@su.krakow.pl



