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,Profilaktyka miazdzycy tetnic i chordb serca poprzez edukacje i badania genetyczne w kierunku hipercholesterolemii rodzinnej oséb
z licznymi czynnikami ryzyka sercowo-naczyniowego na obszarze wojewdédztwa matopolskiego, Swietokrzyskiego i podkarpackiego.”
nr POWR.05.01.00-00-0025/18, Projekt wspétfinansowany ze $srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego

Zatqcznik nr 2
do zapytania ofertowego na wynajem sali i ustuge cateringowq w Krakowie

SZCZEGOLOWY OPIS ZAMOWIENIA

Sala powinna spetnia¢ warunki:

- przeznaczona dla 30 osdéb z dostepem do stolika przy zachowaniu odpowiedniego dystansu
spotecznego,

- wyposazenie umozliwiajgce przeprowadzenie szkolenia w oparciu o prezentacje multimedialng,

- tatwy dostep do zrédta pragdu — przedtuzaczy oraz gniazdek,

- o$wietlenie zapewniajgce swobodne czytanie oraz przyciemnienie pozwalajgce na wyswietlenie
prezentacji,

- sala zamykana na czas szkolenia — niedostepna dla oséb postronnych,

- sala klimatyzowana,

- obiekt przystosowany do oséb niepetnosprawnych

- obiekt spetniajgcy ogdlne zasady sanitarne, poddawany regularnym dezynfekcja.

Kod CPV: 55100000-1 Ustugi hotelarskie (wynajem sali szkoleniowej)

Ustuga cateringowa obejmuje:

- przygotowanie , dostarczenie oraz serwowanie positkéw (dwie przerwy kawowe oraz lunch) z
zachowaniem rezimu sanitarnego,

- 2 przerwy kawowe (obejmujgce kawe, herbate, wode, mleko, cukier, cytryne, drobne stone lub
stodkie przekaski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce),

- dwudaniowy lunch (jeden rodzaj zupy typu krem, Drugie danie sktadajgce sie z miesa wraz z suréwka
oraz ryzem lub ziemniakami oraz do wyboru danie bezmiesne),

- przerwa kawowa na poczatku szkolenia, raz uzupetniana na czas trwania przerwy,

- positki przygotowane ze $wiezych produktow,

- positki podane w porcjach na osobe — serwowane,

- utrzymanie czystosci na stole bufetowym, posprzatanie po positkach wraz z wymagang dezynfekcja.

Kod CPV: 55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczgce serwowania positkow (przerwa kawowa, lunch)

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzeganie w trakcie realizacji zamdéwienia obowigzujacych
regulacji ochrony osobistej oraz zachowania dystansu spotecznego wynikajagce ze stanu
epidemiologicznego.



